FRIZA ROSE 2023

vin petiant, usor efervescent

Produs si imbuteliat de

CRAMA DE SPUMANTE CARASTELEC

TERROIR

Provenientd&: nord-vestul Transilvaniei, DOC Crisana/Kérssvidék,
Kdrdsztelek/Carastelec village

Versant: Kiscsere

Sol: argilos, micg

Expunere: sudicd

Varsta plantatiei: 12 ani

Densitatea plantatiei: 6250 plante/ha

Sistem de tdiere: Guyot, conducere semiinaltd

VINIFICARE

Strugurii s-au recoltat manual la maturitate deplindg. Acest vin
efervescent s-a obtinut prin saturare cu dioxid de carbon rezultat in
urma fermentdrii mustului, adicé prin metoda Asti. Vinul efervescent
astfel produs si maturat in rezervoare sub presiune se imbuteliazd,
de asemeneaq, sub presiune. Prin aceastd metodd de vinificare se pot
obtine vinuri cu o perlatie usoard (intre 1- 2,5 bar presiune), foarte
aromate, cu un rest de zahdr plécut si continut de alcool redus.

Soi: 100% Pinot Noir
Zahér rezidual: 458 gr/l
Alcool: 10.6%

Aciditate: 5.97 gr/l
Imbuteliere: 2024

NOTE DEGUSTARE

Culoarea somonie si mirosul profund de zmeurd si cdpsuni sunt specifice
soiului Pinot Noir, iar aparitia bulelor mici, catifelate si persistente amplifica
senzatia stdrii de prospetime si naturalefe. Gustul de aceleasi fructe rosii de
vard, cum ar fi zmeurd si cdpsunile, aciditatea distinsd si postgustul amdrui de
grapefruit se potriveste cu caracterul demisec al vinului petiant.

ASOCIERI CULINARE

Potrivit ca si aperitiv sau asociat cu sushi, salate sau branzd proaspéta.

SERVIRE

Temperatura de servire: 6-8 °C.
Temperaturd de depozitare: sub 15°C
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