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VINCA BENEDICT PINOT NOIR 2020

vin rosu sec

Produs si imbuteliat de
CRAMA DE SPUMANTE CARASTELEC

DATE GENERALE

Soi: 100% Pinot Noir 777
Alcool: 14%

Aciditate: 5,27 gr/|
Zaharrezidual: 2 gr/|

TERROIR
Versant: Toka
Sol:argilos, mica
Expunere: sudica

VIA

Varsta plantatiei: 9 ani

Densitatea plantatiei: 6250 plante/ha

Sistem de taiere: Guyot, conducere semifnalta

VINIFICARE

Recoltare manuala la maturitate depling, prin presarea directa a ciorchinelor intregi.
Fermentatia alcoolica a avut loc In cuve deschise de 1000 litri. Dupa fermentarea
alcoolica, vinul a fost transferat in butoaie de tip barrique (225 1) de stejar americane si
frantuzesti la prima utilizare, respectiv butoaie de 500 de litri, timp de 8 luni.
Tmbuteliere: iulie 202 |

DESCRIEREA VINULUI

Vinul de o culoare find rubinie are arome olfactive intense de fructe rosii, cirese coapte,
Zmeura, mure, cu o usora tenta de vanilie, tutun si nuante afumate, prajite. Corpul
elegant si taninurile suple, dar coapte, armonizeaza perfect cu aciditatea vinului.
Aromele de fructe rosii, impreuna cu gusturile complexe pamantoase specifice Pinot
Noir-ului, se termina cu un postgust persistent plin de condimente. Vinul are un

potential bun deinvechire.
PINDT NOIR

TEMPERATURA DE SERVIRE
[4-16°C

ASOCIERI CULINARE
confit de ratd, Boeuf Bourguignon, ciuperci, branzeturi maturate, semitari
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