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DATE GENERALE
Soi: 100% Chardonnay
Alcool: 13,5 %
Aciditate:  6 gr/l
Zahăr rezidual: 1,92 gr/l

VINIFICARE
Recoltare manuală la maturitate deplină, prin presarea directă a ciorchinelor întregi. 
Fermentația alcoolică a fost realizată în tancuri de inox, după care vinul a fost transferat 
în butoaie de stejar de 500 de litri, unde  a urmat o a două fermentație, ceea 
malolactică. Maturarea în butoaie a avut loc pe drojdiile fine, cu battonage,  timp de 8 
luni în butoaie noi. Imbuteliere: iulie 2021 

DESCRIEREA VINULUI
Este un vin de un auriu deschis, încoronat de buchetul plin de citrice, mere, pere, flori 
de câmp şi arome de butoaie de stejar. Savoarea de lămâie, mere galbene şi pere 
combinate graţios cu note de pâine prăjită şi vanilie al acestui vin echilibrat povestește 
despre maturarea în butoaie de stejar.

 
TEMPERATURA DE SERVIRE
10-12 °C

ASOCIERI CULINARE
carne de pasăre sau porc gătit lent cu sos pe bază de unt, chicken pie, pește, paste cu 
ciuperci și/sau sos alb, risotto, brie, brânză nematurată

VINCA SOPHIA BARRIQUE 2020
vin alb sec

Produs și îmbuteliat de
CRAMA DE SPUMANTE CARASTELEC
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